
 

DRINKS 
 

HOT (alle unsere Heißgetränke werden nachhaltig und ökologisch angebaut) 

Espresso        5,00 € 

Espresso doppelt       8,00 € 

Tasse Kaffee        7,00 € 
Cappuccino   7,50 € 

Latte Macchiato   7,50 € 

Bio Tee in der Tasse   6,00 € 

 

ICED 

Iced Latte   8,50 € 

Eiskaffee mit Vanilleeis und Schlagsahne    13,50 € 

Eisschokolade mit Vanilleeis und Schlagsahne    13,50 € 

 

COOL     

Acqua Panna / San Pellegrino 0,75 l                           13,00 € 

Acqua Panna / San Pellegrino 0,2l  7,00 € 

Fritz Cola / Fritz Cola light  0,2l  7,00 € 

Feevertree Tonic Water,  0,2l  7,00 € 

Fevertree Ginger Beer 0,2l  7,00 € 

Feevertree Wildberry 0,2l  7,00 € 

Apfel- oder Rhabarberschorle 0,2l  7,00 € 

The Basil Basilikumlimonade 0,33l  7,00 € 

Cucumis Gurkenlimonade 0,33l  7,00 € 

Frisch gepresster Orangensaft 0,2l                           11,00 € 

Frisch gepresster Grapefruitsaft 0,2l                           11,00 € 

Himbeer-Cranberry-Minz Smoothie 0,2l                           12,00 € 

Pfirsich-Maracuja Smoothie 0,2l                           12,00 € 

Sanbitter Passion Sanbitter, Limette, Maracuja 0,2l                              12,00 € 

Hausgemachter Eistee 0,3l   12,00 € 

 

SPARKLING 0,1l  0,75l 

Blanc de Blancs Brut 30,00 €  190,00 € 

Ruinart, Champagne 

 

Rosé Brut  30,00 € 190,00 € 

Ruinart, Champagne 

 

Brut Reserve   25,00 € 130,00 € 

Veuve Clicquot, Champagne 

 

3B Rosé Extra Brut 12,50 €   50,00 € 

Filipa Pato, Bairrada, Portugal 

 

Chandon Garden Spritz 16,00 €  65,00 € 

  



 

BEER 

König Pilsener / König Pilsener alkoholfrei   0,33l 7,00 € 

Benediktiner Weißbier / alkoholfrei   0,33l  8,00 € 
 

 

 

    0,2l  0,75l  

WHITE WINE 

2022 Alvarinho & Loureiro  17,00 €  55,00 € 

Quinta do Soalheiro, Vinho Verde, Portugal  

  

2021 Jahreszeiten Cuvée Grauburgunder 15,00 €  45,00 € 

Weingut Schneider, Pfalz 

 

2020 Riesling feinherb, Merler Königslay 15,00 €   45,00 € 

Weingut Kallfelz, Mosel 

 

2018 Silvaner trocken ´Fass 500` 25,00 €  85,00 € 

Weingut Stahl, Franken  

 

    0,375l 
 

2021 Riesling trocken, Merler Stephansberg      30,00 € 

Weingut Kallfelz, Mosel     

 

ROSÉ 

2021 Whispering Angel 18,00 €  80,00 € 

Château D‘Esclans, Provence 

 

RED WINE 

2019 Barbera d’Asti DOCG ´Loreto` 14,00 €  45,00 € 

Molino, Piemont 

 

2019 Côtes du Rhône ‘Le Temps est Venu’ 15,00 €  55,00 € 

Domaine Ogier, Rhône 

 

LONGDRINKS & COCKTAILS 

Bellini -  Pfirsichpüree, Champagne  26,00 € 

Testarossa - Himbeerpüree, Champagne  26,00 € 

St. Germain Cocktail – St. Germain, Cremant, Sodawasser 17,00 € 

Aperol Sprizz – Aperol, Cremant, Soda  17,00 € 

Lillet Wildberry – Lillet Blanc, Feevertree Wildberry, Beeren 17,00 € 

Vodka Mule – Vodka, Limette, Ginger Beer  17,00 €  

Gin Bombay Premier Cru & Tonic mit Rosmarin & Orange 18,00 € 

 

Alkoholfrei 

Martini Floreale & Mediterraniean Tonic mit Rosmarin, Orange 12,00 € 

Martini Vibrante  & Feevertree Wildberry, mit Beeren 12,00 € 

  



FOOD   
 

STARTERS & SNACKS 

San Daniele Schinken  12,00 € 

Eingelegtes Gemüse, gegrilltes Foccacia, Wildkräuter 

 

Classic Caesar Salat 

Romanasalatherzen, Parmesan, Croûtons, Classic Caesar Dressing  18,00 € 

+ Hähnchenbrust  25,00 € 

+ Garnelen  28,00 € 

 

Pfifferlingscremesuppe   16,00€ 

Kerbel, Tomate, Schnittlauch 

 

Jahreszeiten Sommer Blattsalat   17,00 € 

Bunte Blattsalate, saisonales Gemüse, Feta Käse 

Zur Wahl mit Joghurt Dressing oder Blutorangen Vinaigrette 

 

Gegrillte Calamari   21,00 € 

Babyspinat mit Yuzu-Trüffeldressing 

 

Flammkuchen mit Speck und Zwiebel   26,00 € 
Ruccola, Tomate, Sauerrahm 

 

Flammkuchen mit Spargel und Ricotta   26,00 € 
Fetakäse, rote Zwiebel, Senfemulsion 

 

MAIN COURSE 

Vier Jahreszeiten Burger 

US Prime Beef, Salat, Tomate, Gurke, Pfeffer Relish auf Sesam Brioche Bun 29,00 € 

+Speck  3,00 € 

+Cheddar   3,00 € 

 

Gegrillter Kabeljau in Kräuterbutter  32,00 € 

Gegrillte Zucchini, Romesco Sauce, Kräuter-Brotsalat 

 

US Strip Steak 300g   45,00 € 

Kartoffel-Pfifferlings Salat, Café de Paris Butter 

 

VEGAN UND GLUTEN FREI 

Vier Jahreszeiten Quinoa Bowl    18,00 € 
Gemischtes buntes Gemüse, Falafel Bällchen, Joghurt Dip (veganer Dip möglich) 

 

Marinierte Oliven mit Minze, Zaatar und Chili       8,00 € 

Rote Beete Hummus      5,00 € 

Geräucherte Auberginencrème        5,00 € 

Joghurtdip mit Gurke, Minze und Kreuzkümmel     4,00 € 

Bruschetta mit Tomaten-Basilikumsalat     pro Stück    3,00 € 

Bruschetta mit Berlotti Bohnen-Crème     pro Stück    3,00 € 

 

DESSERT 

Saisonaler Fruchtsalat   12,00 € 

Hausgemachter Kuchen  8,00 € 


