GETRANKE

Ruinart, Champagne
Blanc de Blancs Brut

Rosé Brut
“R” Brut

Moét, Champagne
Moét Ice Impérial Rosé

Chandon Garden Spritz
Chandon, Argentinien

3B Rosé Extra Brut
Filipa Pato, Bairrada, Portugal

2023 Jahreszeiten Cuvée Grauburgunder
Weingut Schneider, Pfalz

2023 Jahreszeiten Cuvée WeiBlburgunder
Weingut Dreissigacker, Rheinhessen

2022 Riesling ‘fine’ feinherb
Weingut Hermannsberg, Nahe

2022 Cloudy Bay Chardonnay
Marlborough, Neuseeland

2024 Cloudy Bay Sauvignon Blanc
Marlborough, Neuseeland

33,00 €

33,00 €
29,00 €

26,00 €

16,00 €

14,00 €

17,00 €

16,00 €

16,00 €

19,00 €

19,00 €

209,00 €

209,00 €
185,00 €

175,00 €

65,00 €

50,00 €

60,00 €

55,00 €

55,00 €

80,00 €

80,00 €



2024 “G” Galoupet
Chateau Galoupet, Provence

2024 Minuty Prestige
Chateau Minuty, Provence

2023 ALZA Le Rosé

Le Vin, Elsass

2023 Whispering Angel
Chateau D‘Esclans, Provence

2019 Jahreszeiten Cuvée
Weingut Markus Schneider, Pfalz

2020 Le Ponnant

Domaine La Ferme du Mont, Cote du Rhéne, Frankreich

16,00 €

16,00€

16,00€

18,00 €

18,00 €

55,00 €

55,00 €

55,00 €

85,00 €

65,00 €

65,00 €



Konig Pilsener 0,331 8,00 €

Konig Pilsener alkoholfrei 0,331 8,00 €
Benediktiner WeiBbier 0,331 9,00 €
Benediktiner WeiBbier alkoholfrei 0,331 9,00 €
Bellini - Pfirsichptree, Champagne 29,00 €
Testarossa - Himbeerpiiree, Champagne 29,00 €
Aperol Spritz — Aperol, Cremant, Soda 19,00 €
Lillet Wildberry — Lillet Blanc, Fever Tree Wildberry, Beeren 19,00 €
Vier Jahreszeiten Paloma — Grapefruit, Tequila, Limette 21,00 €
Dark’n Stormy — Rum, Ginger Beer, Limette 21,00 €
French Mojito — St. Germain, Minze, Limette, Soda 21,00 €
Vodka Mule — Vodka, Limette, Ginger Beer 21,00 €
Gin Bombay Premier Cru & Tonic mit Rosmarin & Orange 23,00 €
Martini Floreale & Mediterraniean Tonic mit Rosmarin, Orange 15,00 €
Martini Vibrante & Fever Tree Wildberry, mit Beeren 14,00 €

Nogroni — Martini Floreale & Vibrante, Seedlip Gin 18,00 €



Espresso

Espresso doppelt
Tasse Kaffee
Cappuccino

Latte Macchiato

Bio Tee in der Tasse

Iced Latte
Eiskaffee mit Vanilleeis und Schlagsahne

Eisschokolade mit Vanilleeis und Schlagsahne

GenieBen Sie unseren Fairtrade-Kaffee mit der Milch |hrer Wahl — auf Wunsch auch koffeinfrei.

Acqua Panna / San Pellegrino
Acqua Panna / San Pellegrino
Lokales Magnus Still / Prickelnd
Coca Cola / Coca Cola light

Fanta / Sprite

Orangina

Fever Tree Tonic Water

Fever Tree Ginger Beer

Fever Tree Pink Grapefruit

Fever Tree Wildberry

Fever Tree Soda Water

Apfel- oder Rhabarberschorle

The Basil Basilikumlimonade
Cucumis Gurkenlimonade

Frisch gepresster Orangensaft
Frisch gepresster Grapefruitsaft
Himbeer-Cranberry-Minz Smoothie
Pfirsich-Maracuja Smoothie
Sanbitter Passion Sanbitter, Limette, Maracuja

0,751
0,21
0,751
0,21
0,2
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,331
0,331
0,21
0,21
0,21
0,21
0,2

7,00 €
9,00 €
8,00 €
9,00 €
9,00 €
8,00 €

9,50 €
13,50 €
13,50 €

14,00 €
8,00 €
14,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
13,00 €
13,00 €
15,00 €
15,00 €
15,00 €



ESSEN

Jahreszeiten Aperitivo Platte
Parmaschinken, Antipasti, Burrata, Garnelen, Chorizo, Oliven, Aioli
Empfohlen fiir 2 Personen

Caesar Salat
+ Poularden Brust

+ Garnelen 3 Stick

Gemischter Jahreszeitensalat Vv
+ Poularden Brust
+ Garnelen 3 Stick

Woahlweise mit Joghurt Dressing oder Franzosischer Vinaigrette

Pfifferlingscrémesuppe %/

Flammkuchen mit Speck und Zwiebel
Frihlingslauch, Sauerrahm

Flammkuchen mit griinem Spargel und Créme Fraiche V'
Rucola, rote Zwiebel, Senfemulsion

Gemischter Beilagen Salat %/

Triiffel-Pommes
Parmesan, Schnittlauch, Triffel

Pommes Natur v

Baguette mit Krauterdip und Pesto Vv

Marinierte Oliven®/

48,00 €

22,00 €
11,00 €
15,00 €
21,00 €

11,00 €
15,00 €

24,00€

29,00 €

29,00 €

7,00€

12,00€

12,00€

9,00 €

9,00 €



US Strip Steak vom Grill 300g 55,00 €
Pfifferlinge, Griiner Spargel, Café de Paris Butter

Jahreszeiten Burger vom Grill

GOP US Prime Grade Beef, Cole Slaw, Pommes Frites 34,00 €
+Speck 3,00 €
+Cheddar 3,00 €
»jahreszeiten” Bowl %/ 26,00 €

Quinoa-Salat, eingelegtes Gemiise, Avocado, junger Blattsalat,
Ponzu-Sesam Dressing

Garnelen ,,Aglio e Olio* 32,00 €
Baguette

Unser Fisch stammt aus nachhaltigem Wildfang oder verantwortungsvoll gefiihrter Aquakultur.
Unser Team berit Sie gerne zu Alternativen bei Unvertriglichkeiten und Allergien.

Blechkuchen mit geschlagener Sahne 9,00 €
Eis und Sorbets 6,00 €
Vanille Waldbeere

Schokolade Cassis

Erdbeere Zitrone



