
 

 EURO 

 

Balfegó Tuna 9 / 15 

 

Balfegó Toro 12 / 19 

 

Hamachi 7 / 12 

 

Sake 7 / 10 

 

Madai 8 / 11 

 

Fjordforelle 8 / 9 

 

Wagyu (nur Nigiri) 32 

 

Fresh Wasabi 17 

 
  

 EURO 

 

N9 Fruit Sashimi 26 

 

Eis am Stiel / Yuzu / Fingerlimette / Weisse Schokolade pro Stück 9 
 

 

 



  

  

 EURO 

  
Japanese Bellini 

Pfirsich Sake, Champagne 

29 

  
Yuzu Spritz 

Yuzu Sake, Crémant, Soda 

20 

  
Blood Orange Negroni 

Blutorangen Sake, Campari, Vermouth 

22 

  
Hanami 

Sake, Sakura, Dry Vermouth, Orangen Bitter 

18 

  
Hibiscus Paloma 

Hibiskus Tequila, Limette, Agave, Grapefruit Soda 

22 

  
Japanese Craft Gin & Tonic 

Roku Gin, Yuzu Perlen, Kaffir Limette, Tonic Water 

24 

  
Yuzu Splash (alkoholfrei) 

Yuzu, Limette, Shiso, Zitronengras, Grapefruit Soda 

16 

  
Blue T & Tonic (alkoholfrei) 

Tanqueray 0,0 %, Schmetterlingsblüten, Zitronengras, Tonic 

Water 

19 

  
   

 EURO 

  
Crémant Bouvet Ladubay Blanc de Blanc 0,1 l   15 
  
Moët & Chandon Brut 0,1 l   28 
  
Ruinart Rosé 0,1 l   33 
  
Kirin Bier / Kirin alkoholfrei Fl. 0,33 l   8,5 
  
NIKKEI 9 SAKE 

Urakasumi Junmai-Shu 

0,1 l   12 

Fl. 0,3 l   35 
  
SPARKLING SAKE 

Ninki J-Ginjo 

Fl. 0,3 l   35 

  

  

 EURO 

 

Tatar vom A5 Wagyu / Tapioka-Cracker / AKI-Ossetra-

Kaviar 

pro Stück 11 

 

Tostada mit Tuna Akami / Toro / Avocado pro Stück 6 

 

Auster Hervé Royal Nr. 2 / Gurke / Zuckerschoten / 

Mizuna 

pro Stück 9 

 

Seafood Ceviche / Tamarillo / Paprika 29 

 

Babyspinat-Salat / Yuzu-Trüffel-Ponzu 21 

 

Nikkei Nine Salat / Goma / Beete / Buchenpilze 20 

 

Hamachi / Passionsfrucht / Jalapeño / Quinoa 27 

 

Doraden-Sashimi im Ganzen 41 

 
  

 EURO 

 

Sake / Avocado / Sesam 18 

 

Pikanter Balfegó-Thunfisch / Jalapeño / Gurke 24 

 

Ceviche / Wolfsbarsch / Koriander / Gurke 22 

 

Balfegó Tuna Maki 19 

 

Fjordforelle Maki 16 

 

Futomaki Yasai / Grüner Spargel / Tamago / Shiitake 17 

 

Yasai (vegan) / Grüner Spargel / Daikon / Avocado / 

Schnittlauch 

17 

 


