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Liebe Freunde des Hauses,

wenn die Lichter an der Binnenalster erstrahlen, ein  
festlicher Duft durch die Räume zieht und die Tage  
ruhiger werden, beginnt die wohl schönste Zeit des Jahres:  
das Hotel Vier Jahreszeiten verwandelt sich erneut in  
eine zauberhafte Weihnachtswelt voller Wärme, Genuss und 
unvergesslicher Augenblicke. 
Ein ereignisreiches Jahr 2026 liegt hinter uns, und für Ihre 
Treue, Ihre Besuche und die vielen besonderen Momente an der 
Binnenalster möchten wir Ihnen von Herzen danken. Lassen 
Sie zum Jahresausklang den Alltag hinter sich und genießen Sie 
diese Tage im Kreis Ihrer Liebsten.

Wir wünschen Ihnen ein besinnliches Weihnachtsfest, 
erholsame Feiertage sowie Gesundheit, Glück und besondere 
Momente im Jahr 2027.

Herzlichst,

Ihr Ingo C. Peters



Britischer Afternoon Tea 		  eur 82.00

Inkl. einem Glas Champagner 	 eur 112.00

Inkl. Ossetra Kaviar Blinis 		  eur 148.00 
und einem Glas Champagner 

Täglich von 14:00 bis 15:45 Uhr und 16:15 bis 18:00 Uhr

hier reservieren

afternoon tea

Genießen Sie im stilvollen Ambiente der Wohnhalle den 
weihnachtlichen Afternoon Tea und erleben Sie genussvolle 
Momente in besonderer Atmosphäre am knisternden 
Kaminfeuer. Frisch gebackene Scones, weihnachtliche 
Kreationen der hauseigenen Patisserie und erlesene  
Sandwich-Variationen werden von einer erlesenen Auswahl 
exquisiter Teesorten begleitet.

zurück

https://www.opentable.de/r/wohnhalle-hamburg


teddy bear tea

In der Adventszeit lädt unser Teddy Bear Tea Groß und 
Klein zu einem magischen Erlebnis ein. Während Ihre 
Kinder an liebevoll gestalteten Bastelstationen festliche 
Dekorationen kreieren und sich auf köstliche Leckereien 
freuen, sorgt der Besuch des Weihnachtsmanns für 
strahlende Augen und unvergessliche Momente. Genießen  
Sie derweil einen exquisiten Afternoon Tea und lassen 
Sie sich von der stimmungsvollen Atmosphäre der 
Weihnachtszeit verzaubern. 

Pro Person ab eur 270.00 	  
(ab 8 Personen)

Planen Sie Ihren persönlichen Fondue Abend ganz 
individuell nach Ihren Wünschen.

kontaktiernen sie uns
      

Kinder* 	 eur 105.00 | Erwachsene 	 eur 125.00

Samstag, 12. Dezember 	 |  Sonntag, 13. Dezember   
Freitag, 18. Dezember	 |  Samstag, 19. Dezember    
Sonntag, 20. Dezember  	|  Montag, 21. Dezember 

Von 14:00 bis 17:00 Uhr 
Am 12. Dezember von 15:00 bis 18:00 Uhr 

*Ab dem vollendeten 3. Lebensjahr. Für die 
Jüngeren ist der Teddy Bear Tea kostenfrei.

hier reservieren

zurück

mailto:events.hvj%40fairmont.com?subject=Fondue%20Abend
https://www.opentable.de/r/experiences-at-hotel-vier-jahreszeiten-hamburg


gänsebraten für zuhause

Ein festlicher Abend zuhause beginnt mit einem perfekt 
zubereiteten Gänsebraten. Unsere Küchenchefs bereiten 
ihn traditionell mit Klößen, Rotkohl, Bratapfel und 
Gänsejus vor – zuhause lässt er sich mühelos vollenden.  
Die Gänse vom Cassenshof im Hamburger Umland 
werden seit Generationen mit größter Sorgfalt nach-
haltig aufgezogen. Die verantwortungsvolle Haltung und 
hochwertige Fütterung verleihen dem Festtagsbraten seinen 
besonderen Geschmack. Unsere Gänsebraten können 
bequem vorbestellt und direkt im Hotel abgeholt werden.

Pro Gänsebox für 4 Personen eur 329.00 

Bestellung 1. Nov. bis zum 26. Dez. 2026

Abholung 			   10:00 bis 18:00 Uhr  
Abholung an Heiligabend 	 09:00 bis 11:30 Uhr

hier reservieren

zurück

https://www.opentable.de/r/experiences-at-hotel-vier-jahreszeiten-hamburg


Pro Person ab eur 295.00 	  
(ab 25 Personen)

Planen Sie Ihre Weihnachtsfeier ganz nach Ihren 
individuellen Wünschen.

kontaktieren sie uns
      

ihre weihnachtsfeier

Feiern Sie unvergessliche Momente in der Adventszeit und 
genießen Sie besondere Stunden im Kreis Ihrer Familie, 
Freunde oder Geschäftspartner als gelungenen Ausklang 
des Jahres.

Beginnen Sie den Abend mit einem festlichen Empfang 
und genießen Sie anschließend ein exquisites Gänse- oder 
Entenmenü. Begleitet von einer erlesenen Weinauswahl 
unseres Sommeliers sowie Wasser und Kaffee wird  
Ihr Fest zu einem besonderen Erlebnis. In unseren 
festlich dekorierten Räumlichkeiten schaffen wir  
den perfekten Rahmen für einen genussvollen und 
magischen Jahresabschluss voller Wärme, Begegnungen 
und weihnachtlicher Atmosphäre.

zurück

mailto:events.hvj%40fairmont.com?subject=Ihre%20Weihnachtsfeier


fondue abend

Erleben Sie einen außergewöhnlichen Abend in unserer 
Schlachterei. Mit ihrem exklusiven Küchenbereich, 
gemütlichem alpinen Charme und rustikalem Ambiente 
bietet diese einzigartige Location den perfekten Rahmen 
für genussvolle Familienfeiern, gesellige Zusammen- 
künfte mit Freunden oder festliche Anlässe im geschäft-
lichen Kreis. Genießen Sie authentisches Hüttenflair 
mitten im Herzen Hamburgs. 

vorspeisen „family st yle“ 

käsefondue oder fondue chinoise

kaiserschmarrn aus der pfanne

weine nach wahl des sommeliers

bier und softgetränke

digestif

Pro Person ab eur 270.00 	  
(ab 6 Personen)

Planen Sie Ihren persönlichen Fondue Abend ganz 
individuell nach Ihren Wünschen.

kontaktieren sie uns
      

zurück

mailto:events.hvj%40fairmont.com?subject=Fondue%20Abend


Pro Person ab eur 295.00 	  
(ab 12 Personen)

Planen Sie Ihr persönliches Event ganz individuell 
nach Ihren Wünschen.

kontaktieren sie uns
      

weihnachten im weinkeller

Verleihen Sie Ihrer Weihnachtsfeier eine besondere Note 
und entdecken Sie einen der verborgensten Orte des  
Hotel Vier Jahreszeiten – unseren historischen Weinkeller. 
Dieser exklusive Veranstaltungsort bildet den stilvollen 
Rahmen für einen unvergesslichen kulinarischen Abend. 
Gemeinsam mit unserem Team tauchen Sie in die Welt 
erlesener Weine ein und erleben einen Abend im exklusiven 
Ambiente mit historischem Charme und einzigartiger 
Geschichte. 

aperit if empfang

4-gang menü

weine nach wahl des sommeliers 

zurück

mailto:events.hvj%40fairmont.com?subject=Ihre%20Weihnachtsfeier
mailto:events.hvj%40fairmont.com?subject=Weihnachten%20im%20Weinkeller


Christmas Shop

Montag bis Donnerstag  10:00 bis 19:00 Uhr 
Freitag und Samstag 8:00 bis 22:00 Uhr 
Sonntag 9:00 bis 18:00 Uhr

mehr entdecken

einzigartige geschenke

In der Adventszeit lädt unser Christmas Shop in der 
Empfangshalle dazu ein, besondere Geschenkideen 
für die Festtage zu entdecken. Freuen Sie sich auf 
eine liebevoll kuratierte Auswahl kulinarischer 
Spezialitäten, stilvoller Weihnachtsaccessoires und  
exklusiver Präsente aus dem Hotel Vier Jahreszeiten 
Hamburg. Mit unseren Gutscheinen verschenken 
Sie nicht nur eine Aufmerksamkeit, sondern unver-
gessliche Erlebnisse und besondere Genussmomente. 
Ob eine entspannende Auszeit im Vier Jahreszeiten 
Spa & Fitness, ein exquisiter Afternoon Tea oder 
kulinarische Höhepunkte in unseren Restaurants 
– schenken Sie Ihren Liebsten Erinnerungen, die  
noch lange nachklingen und weit über die 
Weihnachtszeit hinaus Freude bereiten.

zurück

https://hvj.de/de/gutscheine.html


Individuelles Arrangement ab eur 1600.00

Eine Übernachtung in einer Junior Suite mit 
Alsterblick inklusive Weihnachtsamenities, 
Dekoration und  Weihnachtsbaum.

reservierung anfragen

besondere momente

Verbringen Sie die Festtage direkt an der Binnenalster 
in der einzigartigen Atmosphäre eines Grandhotels. 
Genießen Sie ein reichhaltiges Frühstück im Café Condi, 
weihnachtliches Shopping in der Hamburger Innenstadt 
und wohltuende Momente in unserem SPA & Fitnessbereich. 
Ein JetPeel Treatment für strahlenden Festtags-Glow oder 
eine Massage zur Erholung von Körper und Seele runden 
Ihre Weihnachtsauszeit perfekt ab. Unsere stilvollen 
Zimmer und Suiten bieten einen einzigartigen Blick auf 
die glitzernde Alsterkulisse und schaffen den perfekten 
Rückzugsort für entspannte Feiertage. Gerne gestalten wir 
Ihren Aufenthalt ganz nach Ihren Wünschen, sei es mit 
liebevollen weihnachtlichen Details im Zimmer oder einem 
festlich geschmückten Weihnachtsbaum.

zurück

https://hvj.de/de/reservieren.html


5-Gang Menü	 eur 425.00

inkl. einem Glas Champagner
24., 25. und 26. Dezember
Dinner: ab 18:30 Uhr

dinner reservieren

5-Gang Menü	 eur 425.00

inkl. einem Glas Champagner
24., 25. und 26. Dezember
Lunch: ab 12:00 Uhr 

lunch reservieren

festliche 
feiertage
im restaurant haerlin***

we ihnachtsmenü

thunfisch-akami

gerösteter sardinensud I rotes zwiebelsorbet 

avocado-gurkensalat 

confierter gamberoni

krustentier-paprikaschaum I artischocken in barigoule-reduction 

steinbutt „rossini“

zitronenspinat I leichte pfefferjus I imperial kaviar 

rehrücken im hamburger speckmantel

schlehenjus mit geräucherter pistazie | topinambur 

„drei haselnüsse für aschenbrödel“

valrhona guanaja schokolade | haselnusspralinè I apfel-quitten 

périgord-trüffel

 

zurück

https://www.opentable.de/booking/experiences-availability?rid=320520&restref=320520&experienceId=689770&utm_source=external&utm_medium=referral&utm_campaign=shared
https://www.opentable.de/booking/experiences-availability?rid=320520&restref=320520&experienceId=689768&utm_source=external&utm_medium=referral&utm_campaign=shared


7-Gang Menü		  eur 625.00
7-Gang Menü Chef‘s Table	 eur 705.00 
Weinbegleitung		  eur 310.00

31. Dezember  |  Empfang: 19:00 Uhr   
Dresscode: Smoking

dinner reservieren

silvestermenü

delice von der gänseleber 

gelbe bete I mandarinendestillat | gehobelte pekanuss

jakobsmuschel aus dem namsos-fjord 

weisser alba-trüffel I burrata-agnolotti

parmesan-trüffelschaum 

wolfsbarsch „vieux-port de marseille“

bouillabaisejus mit salzzitrone I paprika & zucchini
 

kalbsbries & hummer

sauce perigourdine I ingwerbisque | butternusskürbis  

friesisches wagyufilet vom hof eggers

thymian-pfefferbutter I kräutersabayon 

kalbskopf-kapernjus 

„canadian whiskey sour“

meringe I blutorange I yuzu-zitrone  

dulce de leche schokolade

passionsfruchtsud mit macadamiapralinè 

karamellisiertes muscovadoeis

 

zurück

https://www.opentable.de/booking/experiences-availability?rid=320520&restref=320520&experienceId=789665&utm_source=external&utm_medium=referral&utm_campaign=shared


4-Gang-Menü	 eur 245.00

inkl. einem Glas Champagner
24., 25. und 26. Dezember
1. Seating: 	17:30-20:00 Uhr 
2. Seating:	 ab 20:30 Uhr

dinner reservieren

4-Gang-Menü	 eur 210.00

24., 25. und 26. Dezember
Lunch: ab 12:00 Uhr 

lunch reservieren

festliche 
feiertage

im grill

we ihnachtsmenü

arctic rose lachs – geräuchert und gebeizt

kartoffelreibekuchen I crème fraîche I aki hvj osietra kaviar

schaumsuppe vom atlantikhummer

filet vom atlantik-steinbutt

kartoffelpüree I blattspinat I champagnerschaum

 oder

us-gop-rinderfilet

grüne bohnen I waldpilze I kartoffelgratin I portweinjus

 oder

entenbraten aus dem ofen

rotkohl | kartoffelknödel | preiselbeerjus 

schokoladen-entremet

christstollen I rum I holunderbeeren

 

zurück

https://www.opentable.de/booking/experiences-availability?rid=331347&restref=331347&experienceId=689647&utm_source=external&utm_medium=referral&utm_campaign=shared
https://www.opentable.de/booking/experiences-availability?rid=331347&restref=331347&experienceId=689645&utm_source=external&utm_medium=referral&utm_campaign=shared


silvestermenü

tatar vom weidekalb

geräucherte crème fraîche I wachtelei

hummer-cocktail 

frisée- und kopfsalat I cocktailsauce I ossetra kaviar 

beef tea

tortellini I wurzelgemüse
 

nordsee seezunge

spinat I safran-beurre blanc  

roastbeef „rossini“ vom australischen wagyu rind

sellerie I fingermöhre I grüner spargel 

périgord-trüffeljus 

champagner-tartelette

haselnusspraliné I quitte I bergpfeffer 

 

Silvestermenü			   eur 425.00
inkl. einem Glas Champagner

1. Seating: à la carte 17:30-20:00 Uhr 
2. Seating: Silvestermenü ab 20:30 Uhr

31. Dezember  |  Dresscode: Smoking

dinner reservieren

zurück

https://www.opentable.de/booking/experiences-availability?rid=320520&restref=320520&experienceId=530919&utm_source=external&utm_medium=referral&utm_campaign=shared
https://www.opentable.de/booking/experiences-availability?rid=331347&restref=331347&experienceId=689651&utm_source=external&utm_medium=referral&utm_campaign=shared


weihnachtsmenü

In unserem japanisch-peruanischen Restaurant NIKKEI NINE 
erwartet Sie während der Festtage ein ganz besonderes kulinarisches 
Erlebnis. Unser Omakase-Weihnachtsmenü entführt Sie in die Welt 
der peruanischen Gewürze, kombiniert mit japanischen Klassikern. 
Tauchen Sie ein in einen besonderen Abend in kosmopolitischer 
Atmosphäre und lassen Sie sich von unserem Team verwöhnen. 
Entdecken Sie unser Signature-Menü und freuen Sie sich auf einen 
Abend mit handgemachtem Sushi, erstklassigem Wagyu-Rindfleisch 
und besonderen Desserts.

festliche 
feiertage

im nikkei nine

5-Gang Omakase Weihnachtsmenü					    eur 175.00 

1. Seating: à la carte 18:00-20:00 Uhr 
2. Seating: 5-Gang Omakase Weihnachtsmenü oder à la carte ab 20:30 Uhr

24., 25. und 26. Dezember

dinner reservieren
	

weihnachtsmenü

In unserem japanisch-peruanischen Restaurant NIKKEI NINE 
erwartet Sie während der Festtage ein ganz besonderes kulinarisches 
Erlebnis. Unser Omakase-Weihnachtsmenü entführt Sie in die 
Welt der japanischen Küche mit peruanischen Einflüssen. Erleben 
Sie frisch zubereitetes Sushi, hochwertiges Wagyu-Rindfleisch 
und außergewöhnliche Desserts begleitet von innovativen Drinks. 
Tauchen Sie ein in einen besonderen Abend in kosmopolitischer 
Atmosphäre und lassen Sie sich von unserem Team verwöhnen.

zurück

https://www.opentable.de/booking/experiences-availability?rid=331341&restref=331341&experienceId=788293&utm_source=external&utm_medium=referral&utm_campaign=shared


Silvestermenü		  eur 330.00

1. Seating: à la carte 18:00-20:15 Uhr 
2. Seating: Silvestermenü ab 20:30 Uhr

31. Dezember  |  Dresscode: Cocktail

dinner reservieren

silvestermenü

hamachi

grüner shiso I passe-pierre  

jakobsmuschel 

topinambur I koji I kaviar 

nikkei nine sushi  & sashimi
 

steinbutt

paprika I muschel | koriander  

wagyu a5

shiitake I trüffel I gobo 

yuzu

sake I apfel I weisse schokolade 

zurück

https://www.opentable.de/booking/experiences-availability?rid=331341&restref=331341&experienceId=780407&utm_source=external&utm_medium=referral&utm_campaign=shared
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