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Liebe Gaiste, liebe Familie und Freunde des Hauses,

auch in diesem Jahr freuen wir uns, gemeinsam mit [hnen
die Weihnachtszeit im Hotel Vier Jahreszeiten erleben zu
diirfen. Eine Zeit der Besinnlichkeit, des Heimkommens
und des Fortfithrens von langjihrigen Traditionen.
Geniefen Sie diese besondere Zeit gemeinsam mit [hrer
Familie, Thren Freunden und Thren Liebsten in unserem

Haus an der Hamburger Binnenalster.

Lassen Sie sich von unserem Team verwohnen und erleben
Sie unvergessliche, magische Momente im Zauber des

Hotel Vier Jahreszeiten.

Herzlichst,
Thr

Ingo C.[Peters
Managing Director & Regional Vice President
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Weihnachten ist fiir uns im Hotel Vier Jahreszeiten eine Zeit
der Besinnungund des Zusammenseins. Weihnachtsmusik und
der himmlische Duft von frisch gebackenen Plitzchen fiillen

das gesamte Hotel mit einem einzigartigen Weihnachtszauber.

Wir laden Sie herzlich ein, die schoénste Zeit des Jahres
in unserem Haus zu erleben. Egal, ob Sie ein festliches
Weihnachtsessen im Kreis der Familie, unseren beliebten
Teddy Bear Tea mit unseren kleinen Gisten oder das
weihnachtliche Ginseessen zum geschiftlichen Anlass
geniefen méchten — entdecken Sie die Magie der Adventszeit

im Hotel Vier Jahreszeiten.



WOHNHALLE
WEIHNACHTLICHER AFTERNOON TEA

Erleben Sie unsere zauberhafte Tee-Zeremonie im Hotel Vier Jahreszeiten,
umgeben von der festlichen Atmosphire der Weihnachtszeit. Entspannen
Sie vor dem knisternden Kaminfeuer in unserer gemiitlichen Wohnhalle
und tauchen Sie ein in eine Welt mit exquisiten Teesorten und ausgewihltem
Weihnachtsgeback. Genieflen Sie eine traditionelle Teestunde, begleitet von
hausgemachten Backwaren, traditionellen Scones mit Clotted Cream und
Konfitiire sowie ausgesuchten Sandwich-Variationen. Fiir ein ganz besonderes
kulinarisches Erlebnis bieten wir Thnen gerne ein Glas Champagner und

kostlichen Kaviar an.

Reservieren Sie Thren Platz fiir unsere einzigartige Teestunde wihrend der
Weihnachtszeit unter wohnhalle.hvj@fairmont.com oder telefonisch unter

+4.9 (0) 40 3494 386%. Wir freuen uns auf besinnliche Momente mit IThnen!

ADVENT AFTERNOON TEA EUR 82.00 PRO PERSON
INKLUSIVE EINEM GLAS CHAMPAGNER EUR 112.00 PRO PERSON
INKLUSIVE OSSETRA KAVIAR BLINIS

UND EINEM GLAS CHAMPAGNER EUR 138.00 PRO PERSON

SEATINGZEITEN:

14:00 BIS 15:45 UHR UND 16:15 BIS 18:00 UHR
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GROSSE FESTSALE

TEDDY BEAR TEA
FUR GROSS UND KLEIN

Wir bereiten unseren kleinen Gisten eine ganz besondere Freude in der
Adventszeit. Bei unserem Teddy Bear Tea im Hotel Vier Jahreszeiten
konnen Thre Kinder nach dem Plindern des Weihnachtsbiiffets und
beim Spielen und Basteln dem Weihnachtsmann ihre Wiinsche ins Ohr
fliistern. Genieflen Sie unseren traditionellen Afternoon Tea mit Threr

Familie und spiiren Sie die einzigartige Magie der Weihnachtszeit.

Ihre Reservierung fiir die Weihnachtszeit nehmen wir gerne
unter  gastronomie.hvj@fairmont.com  oder telefonisch  unter

+4.9 (0) 40 3494 3302 entgegen. Wir freuen uns auf Sie!

SAMSTAG, O2. DEZEMBER 2023
SONNTAG, O3. DEZEMBER 2023
SONNTAG, |10. DEZEMBER 2023
SAMSTAG, I6. DEZEMBER 2023
SONNTAG, |7. DEZEMBER 2023

VON 14:00 UHR BIS 18:00 UHR

KINDER * EUR 80.00
ERWACHSENE BRI S CC)
* AB DEM VOLLENDETEN 3. LEBENSJAHR.

FUR DIE JUNGEREN IST DER TEDDY BEAR TEA KOSTENFREI.



KLEINE FESTSALE
IHRE WEIHNACHTSFEIER

Erleben Sie Ihr einzigartiges Weihnachtsfest im Hotel Vier
Jahreszeiten. Ob ein festliches Essen mit der Familie, ein
besonderer Abend mit Freunden oder ein weihnachtliches
Geschiftsessen — veranstalten Sie Thre unvergessliche Feier
im Advent in unseren Kleinen Festsilen. Starten Sie lhren
Abend mit einem festlichen Empfang und genieflen Sie Thr
klassisches Gidnse- oder Entenessen in unseren weihnachtlich
dekorierten Raumlichkeiten. Gerne stehen wir Thnen bei

der individuellen Planung Ihres Events zur Verfiigung.

Kontaktieren Sie uns gerne unter events.hvj@fairmont.com

oder telefonisch unter +49 (0) 3494 3188. Wir freuen uns auf Sie!

APERITIF EMPFANG
3-GANG MENU (GANS ODER ENTE ZUR WAHL)
WEINE NACH WAHL DES SOMMELIERS

WASSER UND KAFFEE

AB EUR 260.00 PRO PERSON

AB 25 PERSONEN




SCHLACHTEREI

FONDUE ABEND

Erleben Sie diesen Advent einen ganz besonderen und
aulergewshnlichen Abend in unserer ,Schlachterei. Unsere
Event-Location befindet sich im exklusiven Kiichenbereich
und bietet eine besonders rustikale und gemiitliche Atmosphire. Wir
laden Sie zu einem einzigartigen Fondue-Abend fiir ein besinnliches

Familienessen oder fiir einen geschiftlichen Anlass ein.

Reservieren Sie gerne unter events.hvj@fairmont.com oder

telefonisch unter +49 (0) 40 3494 3188. Wir freuen uns auf Sie!

FONDUE
VORSPEISEN “FAMILY STYLE”

KASEFONDUE ODER FONDUE CHINOISE
KAISERSCHMARRN AUS DER PFANNE

WEINE NACH WAHL DES SOMMELIERS

BIER UND SOFTGETRANKE

EINE RUNDE SCHNAPS

AB EUR 250.00 PRO PERSON

FUR 6 BIS |12 PERSONEN



WEINKELLER

FESTLICHKEITEN IN
UNSEREM WEINKELLER

Tauchen Sie ein in die zauberhafte Welt des Weines in
unserem festlich geschmiickten Weinkeller und genieflen Sie
einen kulinarischen Abend begleitet von einer exquisiten
Weinauswahl. Die feierliche Atmosphire unseres historischen
Weinkellers  verleiht Threr Weihnachtsfeier eine ganz

besondere Note wund schafft einzigartige Erinnerungen.

Kontaktieren Sie uns gerne unter events.hvj@fairmont.com oder

telefonisch unter +49 (0) 3494 3188. Wir freuen uns auf Sie!

APERITIF EMPFANG
4-GANG MENU

WEINE NACH WAHL DES SOMMELIERS

AB EUR 295.00 PRO PERSON

AB 12-16 PERSONEN




EMPFANGSHALLE

EINZIGARTIGE
WEIHNACHTSGESCHENKE

In der zauberhaften Adventszeit erwartet Sie unser
Geschenketisch in der Empfangshalle mit einer
Vielzahl von Aufmerksamkeiten und Prisenten.
Machen Sie Thren Liebsten eine ganz besondere
Freude und verschenken Sie unsere individuellen
Geschenkgutscheine — sei es fiir einen entspannten
Aufenthalt in unserem Vier Jahreszeiten Spa oder

fir unsere beliebten Knigge Kurse.

Neben diesen besonderen Erlebnissen finden Sie
bei uns ausgesuchte kulinarische Késtlichkeiten,
elegante Weihnachtsaccessoires sowie exklusive
Hotel Vier Jahreszeiten Geschenkartikel. Hier

bleiben keine Wiinsche offen!

Unser Team steht Ihnen gerne zur Seite, um das
perfekte Geschenk auszuwihlen und die Zeit bis zum
Fest mit Vorfreude zu gestalten. Lassen Sie sich von
der festlichen Atmosphire verzaubern und finden

Sie bei uns das ideale Geschenk fiir Ihre Liebsten.




Regisallclie,’ Slige
IM HOTEL VIER JAHRESZEITEN

Feiern Sie Heiligabend und die Weihnachtsfeiertage in festlicher
Atmosphire im  Hotel Vier Jahreszeiten. In  unserem
Gourmet-Restaurant Haerlin™ und in unserem GRILL erwartet
Sie ein exquisites Weihnachtsmenii. In unserem Restaurant
NIKKEI NINE haben Sie die Méglichkeit, a la Carte zu wihlen.
Verbringen Sie die schénste Zeit des Jahres in lhrem zweiten
Zuhause im Herzen der Hansestadt und schaffen Sie unvergessliche

Erinnerungen im Kreis Threr Familie und Freunde.

RESERVIERUNGEN:

GRILL GRILL.HVJ@FAIRMONT.COM
ODER +49 (O) 40 3494 3312

NIKKEI NINE NIKKEI.NINE@FAIRMONT.COM
ODER +49 (O) 40 3494 3399

RESTAURANT HAERLIN™ GASTRONOMIE.HVJ@FAIRMONT.COM
ODER +49 (O) 40 3494 3310

DRESSCODE-HINWEIS: COCKTAIL

.ll ! i_-:_ RESTAURANT HAERLIN

I




WEIHNACHTSMENU

GRILL

AKI ,HV]J“ Ossetra Kaviar und gerducherter Lachs
Frisch gebackener Reibekuchen | Créme Fraiche

Rinder Consommé Double

Seezunge

Kartoffelpiiree | Blattspinat | Champagner Beurre Blanc
oder

Rosa gebratener Hirschriicken mit schwarzem Wintertriiffel

Selleriepiiree | Geschmorter Spitzkohl | Amarena Kirsche

oder

Knusprige Gans aus dem Ofen

Brust & Keule

Rotkohl | Bratapfel | Kartoffelknédel | Preiselbeerjus

Weihnachtssoufflé
Quark | Brandy | Cranberry Sorbet

I. & 2. WEIHNACHTSTAG MITTAGS AB 12:00 UHR

4-GANG MENU EUR 198.00 PRO PERSON

HEILIGABEND, |. & 2. WEIHNACHTSTAG
ERSTES SEATING: 18:00 UHR

ZWEITES SEATING: 20:30 UHR

4-GANG MENU EUR 235.00 PRO PERSON

INKLUSIVE EINEM GLAS CHAMPAGNER




WEIHNACHTEN IM

NIKKEI NINE

Erleben Sie Heiligabend in unserem japanisch-peruanischen Restaurant
NIKKEI NINE und lassen Sie sich von der kosmopolitischen Atmosphire
verzaubern. Unsere einzigartigen Gerichte werden durch herzhafte
Elemente aus Peru erginzt wund kreieren ein einzigartiges
Geschmackserlebnis. Genieflen Sie unsere Klassiker und neue Kreationen

aus Japan, verfeinert mit einzigartigen, peruanischen Elementen.

OMAKASE SIGNATURE MENU

HEILIGABEND
ERSTES SEATING: VON 18:00 UHR BIS 20:15 UHR
ZWEITES SEATING: AB 20:30 UHR

7-GANG MENU EUR 119.00 PRO PERSON




WEIHNACHTSMENU

RESTAURANT HAERLIN™

Ungestopfte Ginseleber

Périgord-Triiffel | Pfeffer-Feige | Pistazie | Pinienkernvinaigrette
oder

Gillardeau Auster pochiert & roh mariniert

Créme Fraiche | Passionsfrucht | Austern-Beurre blanc

Norwegischer Kaisergranat

Gelbe Bete | Sanddorn | Krustentierschaum

Maronen-Tortelli

WeiRer Alba-Triiffel | Schwarzwurzeln | Sherry Topinambur-Sud

Hirschkalbsriicken Wellington

Molejus | Sellerie | Rotkohlpraline

oder

Riickenstiick von Wagyu Rind

Karamellisierte Aubergine | Kampot-Pfeffer | Estragon-Essig Jus

,Birne Helene*

Pochierte Birne | Geeiste Vanille Noir | Warme Schokoladensauce

I. & 2. WEIHNACHTSTAG MITTAGS AB 12:00 UHR
4-GANG MENU EUR 310.00 (OHNE TORTELLI) INKLUSIVE EINEM GLAS CHAMPAGNER
HEILIGABEND, |. & 2. WEIHNACHTSTAG ABENDS AB 18:30 UHR

5-GANG MENU EUR 350.00 INKLUSIVE EINEM GLAS CHAMPAGNER




IM HOTEL VIER JAHRESZEITEN

Feiern Sie den Jahreswechsel 2024 mit lhrer Familie an der
malerischen Hamburger Binnenalster und heiffen Sie das neue Jahr
im Kreis Threr Liebsten auf ganz besondere Weise willkommen. Im
Hotel Vier Jahreszeiten bieten wir IThnen verschiedene Méglichkeiten,

diesen besonderen Anlass gebiithrend zu zelebrieren.

Ob in unserem Gourmet-Restaurant Haerlin™, unserem GRILL
oder im NIKKEI NINE - lassen Sie sich von unseren einzigartigen
Silvesterkreationen verwéhnen und erleben Sie eine unvergessliche

Silvesternacht voller Genuss.

RESERVIERUNGEN:

GRILL GASTRONOMIE.HVJ@FAIRMONT.COM
NIKKEI NINE NIKKEI.NINE@FAIRMONT.COM
RESTAURANT HAERLIN™ GASTRONOMIE.HVJ@FAIRMONT.COM

ODER +49 (O) 40 3494 3302

DRESSCODE-HINWEIS: SMOKING




SILVESTERMENU

GRILL

Amuse — GRILL Classics

Terrine von der ungestopften Génseleber

Roter Portwein | Apfel | Brioche

Schaumsuppe vom Atlantik-Hummer
Périgod Triiffel Raviolo

Filet vom GOP Gold Label Beef
Waldpilze | Haricots Verts | Kartoffelgratin | Pfefferrahm Sauce

GRILL Valrhona-Schokoladenkuchen

Karamell | Crémeux | Kakaobohne

5-GANG MENU EUR 395.00 PRO PERSON
INKLUSIVE EINEM GLAS DOM PERIGNON (2013) ALS APERITIF
OPTIONALE WEINBEGLEITUNG EUR 185.00 PRO PERSON

EMPFANG: 18:30 UHR



SILVESTERMENU

NIKKEI NINE

Kaisergranat | Apfel | Umeboshi | Furikake

Suzuki | Matsukasa Yaki | Bergamotte | Sanshopfeffer
Jakobsmuschel | Horenso Gomae | Dashi

NIKKEI NINE Sushi & Sashimi

Tajima Wagyu
Wagyubacke | Striploin | Triffel | Gobo

Yuzu | Basilikum | Mizubascho Sake | Schwarzer Sesam

6-GANG MENU EUR 295.00 PRO PERSON
WEINBEGLEITUNG EUR 185.00 PRO PERSON
AB 20:30 UHR

DRESSCODE-HINWEIS: COCKTAIL




SILVESTERMENU

RESTAURANT HAERLIN™

Kénigskrabbe
Schwarzwurzel | AKI ,HV]“ Imperial Kaviar | Seegras Vinaigrette

Weifler Alba Triiffel

Gerostete Jakobsmuschel | Nussbutter | Parmesan-Triiffelschaum

Steinbutt aus Noirmoutier

Gegrilltes Chorizosl | Calamari | Artischocken-Thymiansud

Gezupftes Wagyu Short Rib
Périgod Truffel | Kartoffelschaum | Gerostete Haselnuss

Limousin Lammriicken

Geschmorte Paprika | Zitronenchutney | hausgemachte Nduja

Sorbet von Ananas

Safran | Roter Shiso-Sud | Mezcal

Blanc de Blancs

Karamellisierter Brioche | Geeister Champagner | Vanille | Yuzu Grantié

7-GANG MENU EUR 500.00 PRO PERSON
CHEFS TABLE 7-GANG MENU EUR 650.00 PRO PERSON
WEINBEGLEITUNG EUR 255.00 PRO PERSON

EMPFANG: 18:30 UHR







HOTEL
VIER JAHRESZEITEN

HAMBURG

EST. 1897

Hotel Vier Jahreszeiten - Neuer Jungfernstieg 9-14 - 20354 Hamburg
+49 (0)40 34 94 O - www.hvj.de



