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Fulminanter Auszeichnungsregen flr das Hotel Vier Jahreszeiten bei der Soirée
,Die 101 Besten Hotels Deutschlands‘ auf Schloss Elmau.

Elmau, November 2025 — Es war ein echter Siegeszug an diesem Abend auf dem ehrwirdigen Schloss Elmau
fur das Hotel Vier Jahreszeiten — mehrere Auszeichnungen hat das Hotel unter grof3em Jubel abgeraumt.

Das Hotel Vier Jahreszeiten kommt aus dem Jubeln und Feiern in diesem Jahr kaum raus. Nach der
grandiosen Auszeichnung mit dem 3. Michelin Stern fiir Christoph Ruffer und das Team vom Restaurant
Haerlin wartete am 9. November der nachste Ritterschlag. Christoph Riiffer wurde im Rahmen der 101. Soirée
von ,Die 101 besten Hotels Deutschlands® zum ,Chef des Jahres® gekirt. Seine herausragende Leistung
findet damit im Jahr 2025 einen echten H6hepunkt. ,Ich freue mich sehr tber diese Ehre und die Anerkennung
meiner Leistung als Executive Chef des Restaurant Haerlin. Ohne Tobias Gunther und das gesamte Haerlin
Team, sowie die Unterstiitzung von Ingo C. Peters und Familie Dohle ware das nicht mdglich gewesen.”
reagiert Christoph Riiffer gewohnt bescheiden.

Aber damit nicht genug, denn an diesem Abend auf Schloss EImau warteten noch weitere Auszeichnungen
auf das Hotel Vier Jahreszeiten. Ein weiteres Jahr darf das Haus stolz den Titel ,ICON Hotel” tragen und setzt
damit den Siegeslauf fort. ,Eine ehrenvolle Auszeichnung fur unser Haus und dieses zum wiederholten Mal
zu erhalten ist schon etwas ganz Besonderes.” so der geschéftsfihrende Direktor Ingo C. Peters. ,Einen
konstant hochklassigen Service zu leisten als Team ist unser tagliches Ziel! Das zu schaffen, erfordert ein
perfektes Zusammenspiel als Mannschaft. Ich bin sehr stolz, wieder diesen Titel stellvertretend fur das
gesamte HVJ-Team entgegenzunehmen.” so Peters weiter.

Ein besonderes Haus wie das Hotel Vier Jahreszeiten zu betreiben und stets auf einem erstklassigen Niveau
zu halten, bedarf besonderer Unternehmerqualitdten und so ist es kaum verwunderlich, dass auch der
Eigentumer Kurt Dohle an diesem Abend eine personliche Auszeichnung erhélt. Als ,Unternehmer des
Jahres* erfahrt er damit die Ehre, die ihm mit seiner Leidenschaft und Passion fiir das Hotel Vier Jahreszeiten
zusteht. ,Ich fiihle mich sehr geehrt, diese Auszeichnung entgegenzunehmen! Das Hotel Vier Jahreszeiten
ist fir mich ein absolutes Liebhaberstiick und es fallt mir alles andere als schwer, dieses besondere Haus
voranzutreiben mit allem, was dazu gehdrt, so Kurt Dohle. ,Mein personlicher Dank geht an alle
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des Hauses unter der Fiihrung von Ingo C. Peters, die jeden Tag ihr Bestes
geben und als Menschen diesen Ort zu etwas Einzigartigem machen.*

Fir das Hotel Vier Jahreszeiten war es ein Abend im Zeichen von ganz besonderen Ehrungen, fur die
Menschen, welche durch ihre tagliche Arbeit das hohe Mal3 an Service und Standard der Luxushotellerie
ermdglichen.
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UBER DAS HOTEL VIER JAHRESZEITEN

Das luxuridse Hotel Vier Jahreszeiten ist Inbegriff europaischer Grandhotellerie. Seit 1897 bietet das elegante Hotel an der
Hamburger Binnenalster seinen Gasten aus aller Welt charmanten Luxus und zeitlose Eleganz im Herzen der Hansestadt
in unmittelbarer N&he zu vielen kulturellen und architektonischen Sehenswirdigkeiten, zahlreichen Shoppingmdglichkeiten
und dem Hamburger Messe- und Congress Centrum. Der neue Einrichtungsstil ist frisch und unkonventionell, bleibt dabei
jedoch angenehm klassisch und zeitlos elegant. Die 156 luxuridsen Hotelzimmer und Suiten vereinen wertvolle Stoffe und
internationale Anspriiche mit besten Materialien, die in sechs verschiedenen Farbkonzepten effektvoll in Szene gesetzt
werden. Auf fast 1.000 gm erstreckt sich der Vier Jahreszeiten Spa & Fitness inklusive Tea Lounge und Dachterrasse mit
Blick uber die Déacher Hamburgs. Das kulinarische Angebot umfasst drei hervorragende Restaurants — das mit drei Michelin
Sternen und 5 von 5 Hauben vom Gault Millau ausgezeichnete Restaurant Haerlin, den GRILL mit seiner hanseatischen
Kiche im exklusiven Design-Ambiente und das japanisch-peruanische NIKKEI NINE, welches sich als Hot-Spot der
Hansestadt zeigt. Das verspielte Café Condi, die Condi Lounge, die Wohnhalle und die vielfach ausgezeichnete
Jahreszeiten Bar laden zum Verweilen ein. Finf Veranstaltungsraume fur Tagungen, Meetings, Conventions und Events
auf ca. 600 gm runden das Angebot ab. Weitere Informationen sind unter www.hvj.de abrufbar.

UBER ACCOR UND FAIRMONT HOTELS
https://all.accor.com/brands/fairmont.en.shtml
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